
Preparato appositamente per l’alta gastronomia 
internazionale, una preziosa miscela di aceto 
di vino bianco di Sicilia invecchiato in botti di 
rovere e mosto concentrato d’uva. Ha tutto 
il gusto e l’aroma dell’aceto balsamico ma 
senza il tipico colore caramello: è molto denso 
e ha la fragranza di un aceto appena prodotto. 
Una nuova ricetta studiata appositamente per 
regalare ai piatti delicati un perfetto sapore 
agrodolce e un aroma ineguagliabile.

Disponibile anche con aromi naturali.
Disponibile anche il condimento Rosè.

Prepared specifically for international haute 
cuisine, this is the “King” of seasonings: a 
special blend of white wine vinegar from Sicilian 
wine aged in oak casks with concentrated
grape-must.It has all the taste and aroma 
of balsamic vinegar, but without the typical 
caramel colour: it is very dense and has 
the fragrance of a just made vinegar, ideal 
for restaurants and delicatessens, it is an 
exceptional dressing not known for its colour, 
but for its flavour. A new recipe studied 
specifically to give delicate dishes a perfect 
bittersweet flavour and an incomparable aroma.

Also available with natural flavours.
Also available Rosè Vinegar Condiment.

CONDIMENTO BIANCO. WHITE FINE DRESSING
VINEGAR. 

LINEA  ALTA GAMMA



LINEA  ALTA GAMMA

IMPERIALE - 250 cl

Conf. x piano

31 7 217 1302

Tot. confezioni Tot. bottigliePiani

Packs./Layers Units/Pallet Units/CartonLayers

PALLET EPAL 80 X 120

Conf. x piano

39 7 273 1638

Tot. confezioni Tot. bottigliePiani

Packs./Layers Units/Pallet Units/CartonLayers

PALLET USA 100 X 120

EU/USA

Kg pacco / Kg Carton 4,2

Confezionato in cartoni da 6 bottiglie per tipo. / Packed in 6 bottle cartons by type.


