ACETO DI MELE
MATURATO IN BARRIQUE.

Nasce dalla doppia fermentazione del sidro
di mele Italiano.

Successivamente maturato in barrique, ha
un gusto particolarmente delicato con note
di legno e la sua tenue acidita si associa alla
ricchezza delle sue proprieta depurative e
tonificanti. Per questo possiamo definirlo
un prodotto dalle caratteristiche salutari e
benefiche per l'organismo.
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APPLE VINEGAR AGED
IN BARRIQUE.

Born from double fermentation of Italian apple
cider. Successively aged in barrique, it has an
especially delicate taste with notes of wood, and
its low acidity links perfectly to the richness of its
depurative and invigorating properties.

That is why we define it as a product with healthy
and beneficial effects on the bodly.
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PALLET EPAL80 X 120 PALLETUSA 100 X 120 EU/USA

Conf. x piano Piani  [Tot. confezioni| Tot. bottiglie
Packs./Layers |  Layers Units/Pallet | Units/Carton
24 5 120 1440

Conf. x piano
Packs./Layers

) |

Piani

Layers

6

Tot. confezioni

Units/Pallet

186

Tot. bottiglie
Units/Carton

2232

Kg pacco

Kg Carton

7,6

PALLET EPAL 80X 120 PALLET EPAL80 X 120 EU/USA

Conf. x piano Piani  [Tot. confezioni| Tot. bottiglie
Packs./Layers Layers Units/Pallet | Units/Carton
18 5 90 1080

Conf. x piano

Packs./Layers

22

Piani

Layers

6

Tot. confezioni

Units/Pallet

132

Tot. bottiglie

Units/Carton

1584

Kg pacco

Kg Carton

10,3

Confezionato in cartoni da 12 bottiglie per tipo. / Packed in 12 bottle cartons by type.
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CESENA - 250 cl

( )

PREZIOSA - 250 cl

)

—

PREZIOSA - 500 c| BORDOLESE - 500 cl




