
Un aceto di alta qualità, ottenuto dalla 
fermentazione di vini da tavola Piemontesi 
selezionati a elevata gradazione. Il prolungato 
e sapiente invecchiamento in barrique di rovere 
ne esalta il profumo e l’aroma grazie all’alta 
percentuale di alcol residuo lasciato durante 
la fermentazione. Il risultato è un vero aceto di 
vino da degustazione, da assaporare come un 
grande vino. 

A high quality aged vinegar with a smooth 
and particularly “winey” taste obtained from 
fermenting choice Piedmont table wines with 
high alcohol content. The long and skilful 
aging in oak casks exalts the aroma due to the 
high percentage of alcohol residue left during 
fermentation. The result is a real wine vinegar
for tasting and savouring like a grand wine. 

ACETO DI VINO ROSSO 
INVECCHIATO DA VINI 
PIEMONTESI.

AGED RED WINE VINEGAR MADE
FROM PIEDMONT WINES.

LINEA  ALTA GAMMA



PREZIOSA - 250 cl PREZIOSA - 500 cl

Conf. x piano

Conf. x piano

24 5 120 1440 31 6 186 2232 7,6

Tot. confezioni

Tot. confezioni

Tot. bottiglie

Tot. bottiglie

Piani

Piani

Packs./Layers Units/Pallet Units/CartonLayers

PALLET EPAL 80 X 120 250ml

Conf. x piano

Conf. x piano

Tot. confezioni

Tot. confezioni

Tot. bottiglie

Tot. bottiglie

Piani

Piani

Packs./Layers Units/Pallet Units/CartonLayers

PALLET USA 100 X 120 250ml

Kg pacco

Kg pacco

Kg Carton

EU/USA

15 5 75 900 22 6 132 1584 10,3

Packs./Layers Units/Pallet Units/CartonLayers Packs./Layers Units/Pallet Units/CartonLayers Kg Carton

EU/USA

Confezionato in cartoni da 12 bottiglie per tipo. / Packed in 12 bottle cartons by type.

PALLET EPAL 80 X 120 500ml PALLET USA 100 X 120 500ml

LINEA  ALTA GAMMA


